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1. DEFINICAO

Entende-se por “Leite em pd Desnatado”, o produto que se obtém por desnate total do leite de vaca
integral e posterior desidratacdo, apto para a alimentacdo humana mediante processos tecnologicamente

adequados.
2. DENOMINACAO DE VENDA
Leite em P6 Desnatado.
3. MARCA
Col6nia Holandesa.
4. DADOS DO FABRICANTE
Produzido por:
Castrolanda Cooperativa Agroindustrial LTDA.
Usina de Beneficiamento.
Rodovia PR 151 Km 279 - Parque Industrial - Castro PR.
CEP: 84165-700.
CNPJ: 76.108.349/0014-28.
IE: 90396142-24.

5. COMPOSICAO

Ingredientes: Leite Desnatado. Alérgicos: CONTEM LEITE. CONTEM LACTOSE. NAO
CONTEM GLUTEN.

6. LOCAL DE ORIGEM

Produzido industrializado no Brasil.

Elaborado por: Revisado por: Aprovado por:

Barbara Cardoso Flavia Coelho Nunes Franca Paulo Mauricio Bernardini Basto da Silva




Unium

FICHA TECNICA

LEITEEM PO FT.SGQ.009
DESNATADO
Data: 25/01/2021 Rev: 006 Pagina: 2/7

7.ORIGEM

Produto de origem Animal.

8. REGISTRO

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n° 0145/3145 (Embalagem 25 KG)
Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n° 0154/3145 (Embalagem saché 200g)
Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n° 0157/3145 (Embalagem saché 400g)

9. INFORMACAO NUTRICIONAL

Informacao Nutricional

Porcéao de 20g (2 colheres de sopa) ***

Quantidade por porcdo %VD (*)
Valor Energético 68 kcal ou 285 kJ 3
Carboidratos 10g, dos quais: 3
Aclcares **** 10g *x
Proteinas 6,59 9
Gorduras Totais 0g, dos quais: 0
Gorduras Saturadas 0Og 0
Gorduras Trans 0Og *x
Gorduras
Og **
monoinsaturadas
Gorduras poli-
) Og **
insaturadas
Colesterol Omg 0
Fibra Alimentar Og 0
Saédio 102mg 4
Célcio 260mg 26

(*) % Valores Diérios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcalm base em uma dieta de 2.000 kcal

ou 8.400 kJ.

Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
(**) VD néo estabelecido.
(***) Quantidade suficiente para preparo de 200mL.
(****) AcUlcares naturalmente presente no leite.
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10. AVALIACOES SENSORIAIS
ANALISE PADRAO
Cor Branco amarelado
Aspecto P64 uniforme sem grumos
Odor Agradavel, sem ranco. Semelhante a leite fluido.
Sabor Agradavel, sem ranco. Semelhante a leite fluido.
Materiais Estranhos Ausente

11.  ESPECIFICACOES FiSICO QUIMICAS

PRODUTO ACABADO
ANALISE PADRAO
Acidez Titulavel (ml NaOH
0,1N/10g s6lidos ndo Méx. 18
gordurosos - ESD)
Umidade (%) Méx. 4,0
M.G. (%) <1,5
Densidade (g/mL) 0,52a0,70
Proteina no ESD (%) Min. 34
Lactose (%) Min. 50
indice de Insolubilidade (ml) Maéx. 1,0
Particulas queimadas Disco A

12. ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS

ANALISE PADRAO
Contagem total de mesofilos <30.000 UFC/g
Coliformes totais Em monitoramento
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Bolores e leveduras Em monitoramento
Esporos Termofilos Em monitoramento
Salmonella SP (259) Ausente
Enterobactérias <10UFC/g
Estafilococos coagulase + <100 UFC/g
Bacillus cereus <5.000 UFC/g

13. VALIDADE DO PRODUTO

545 dias a partir da data de fabricacéo.

14. EMBALAGEM

Para embalagens de 25 kg:

e Embalagem primaria: Saco plastico de polietileno transparente;

e Embalagem secundaria: Saco multifolhado composto por 2 ou 3 folhas de papel.

Para embalagens (saché) 200g e 400g:

e Embalagem priméria: Filme impresso laminado metalizado.

e Embalagem secundaria: Filme transparente liso para enfardadeira.

15. CONTEUDO

25 Kkg;
200g saché;
400g saché.

16. PALETIZACAO

o Paraa paletizacdo das embalagens de 25 kg: 5 de lastro e 4 camadas de altura;

e Paraa paletizacdo das embalagens saché: 5 de lastro e 9 camadas de altura.
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17. INSTRUCOES DE PREPARO/USO

Ap0s aberto, consumir em até 30 dias.

18. GRUPOS SENSIVEIS

Consumidores intolerantes a lactose e/ou alérgicos as proteinas do leite.

19. TRANSPORTE

O transporte serd feito em caminhdes limpos e secos, livre de substancias ou produtos que possam

contaminar ou danificar o produto, obedecendo as normas de Boas Préticas de Transporte Rodoviério.

20. ARMAZENAMENTO

Conservar em local seco e arejado.

21. LOCAL DE VENDA

Mercado Nacional e Internacional.

22. LEGISLACOES APLICAVEIS

PORTARIA N° 46, DE 10 DE FEVEREIRO DE 1998 — Sistema de Analise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle — APPCC.

PORTARIA N° 326, DE 30 DE JULHO DE 1997 — Regulamento Técnico sobre as Condi¢Ges
Higiénico-Sanitarias e de Boas Préaticas de Fabricacdo para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de
Alimentos.

PORTARIA N° 368, DE 04 DE SETEMBRO DE 1997 — Regulamento Técnico sobre as Condicoes
Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Elaboracdo para Estabelecimentos Elaborados/Industrializadores de
Alimentos.

RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 07/2011 — Limites maximos tolerados para

micotoxinas em alimentos.
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RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 12/2001 — Padrdes microbioldgicos para
alimentos.

RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 14, DE 28 DE MARCO DE 2014 —
Regulamento Técnico gque Estabelece os Requisitos Minimos para Avaliacdo de Matérias Estranhas
Macroscépicas e Microscépicas em Alimentos e Bebidas e seus Limites de Tolerancia.

RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 26, DE 2 DE JULHO DE 2015 —
Requisitos para Rotulagem Obrigatoria dos Principais Alimentos que Causam Alergias Alimentares.

RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA — RDC N° 42/2013 — Limites maximos de
contaminantes inorganicos em alimentos.

Decreto n° 10.468 de 18 de agosto de 2020.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 30, DE 26 DE JUNHO DE 2018 — Manual de Métodos Oficiais para
Anélise de Alimentos de Origem Animal.

INSTRUCAO NORMATIVA SDA N° 49, DE 14 DE SETEMBRO DE 2006 - Instrucdes para
Permitir a Entrada e 0 Uso de Produtos nos Estabelecimentos Registrados ou Relacionados no Departamento
de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 53, 1° DE OUTUBRO DE 2018 — Caracteristicas de Qualidade Leite
em P6 Comum e Instantaneo.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 76, DE 26 DE NOVEMBRO DE 2018 alterada pela INSTRUCAO
NORMATIVA N° 58, DE 06 DE NOVEMBRO DE 2019 — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade
do Leite Cru Refrigerado, o Leite Pasteurizado e o Leite Pasteurizado Tipo A.

INSTRUCAO NORMATIVA N° 77, DE 26 DE NOVEMBRO DE 2018 alterada pela INSTRUCAO
NORMATIVA N° 59, DE 06 DE NOVEMBRO DE 2019 — Critérios e Procedimentos para a Producéo,
Acondicionamento, Conservacao, Transporte, Sele¢do e Recepgdo do Leite Cru em Estabelecimentos

Registrados no Servico de Inspecéo Oficial.
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Historico de Revisdes
N° de o Responsavel
] Data Item que foi revisado i
Revisdes pela reviséo
Inclusos informacdes no item 5; Alterada a nomenclatura da Bérb
arbara
005 29/10/2020 | anélise de indice de solubilidade para indice de insolubilidade; M
ardoso
Alterado o valor minimo de lactose de 35 para 50%.
Incluso informag&o no item 16.Paletizacdo: Alterada a
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Inclusa a IN 53 no item 22. Legisla¢des Aplicaveis.
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